
NOS VIANDES FRAÎCHES
 Entrecôte de bœuf (300 g)
 Filet de bœuf (300 g)
 1 kg de steak de faux-filet cuit sur pierre 

        Vache galicienne de plus de 40 jours
 Cochon de lait cuit à basse température 

        (12 heures) infusé au romarin et au thym
 Côtelettes d'agneau
 Burguer Premium Ciel Bleu

RIZ, PÂTES ET RAGOÛTS (Min 2 personnes)
 Paella de fruits de mer
 Paella mixte
 riz sauvage
 Riz aux légumes de saison.
 Riz sauvage  Poulet, saucisse, bacon et
escargots
 Riz du « Maître Jeune » Palourdes, crevettes,
moules et encornets "entièrement chauve"
 Riz au crabe
 Fideuà aux fruits de mer
 Ragoût de fruits de mer.
 Ragoût de langouste

POUR LES ENFANTS
  Doigts de poulet avec pommes de terre
 Spaghetti bolognaise
 Spaghetti à la carbonara
 Burger de bœuf

PIZZAS 
Marguerite

      Tomates et mozzarella
Quatre variétés de fromage

      Parmesan, bleu, gorgonzola et mozzarella.
Tropical

      Ananas, jambon sucré et thon
Jambon

      Jambon et fromage mozzarella
"Fruits de mer"

      Palourdes, moules et gambas
Mer et montagnes.

      Thon, lard, anchois et mozzarella

C'EST ICI QUE TOUT
DÉMARRE...

ENTRÉES
 Olives

        - farci
        - de la mamie

 Coques
 Chips
 Salades aux crevettes
 Anchois marinés au vinaigre
 Anchois doubles 00

POUR LE GOÛTER
 Pommes de terre bravas avec aïoli
 Pommes de terre frites maison
 Piments de Padron
 Pinchos morunos
 Cochon de lait assaisonné
 Doigts de poulet Teriyaki
 Doigts de poulet classiques
 Ailes de poulet croustillantes
 Croquettes de jambon ibérique, de
morue ou de crevettes. "Produit
localement"
 Escargots cuisinés au chorizo épicé
et au jambon
 Des œufs brisés...

        - avec du pâté de foie....
        avec du jambon...

 Bâtonnets d'aubergine. 
       avec du miel de canne à sucre

 Jambon ibérique
 Petite tranche de jambon ibérique
 Fromages divers
 Plateau de fromages variés
 Fondue de camembert

DE LA MER À L'ASSIETTE
• Pâtes de plage  
• Palourdes
  - style nautique
  - grillé
• Moules
  - cuit à la vapeur
  - style nautique
  - grillé
• Brochettes grillées (8 pièces)
• Crevettes rouges frites (M) 
  - grillé
  - avec de l'ail frais
• Pieuvre
  - Style galicien
  - grillé
• Calmars à l'andalouse
• Assortiment de « pescaíto » frits
• Nous disposons d'un projet.

•"LA MARISCADA" (Min. 2 convives)
Nouilles, moules, coques, pétoncles, crevettes
et écrevisses au homard

POUR DÉBUTER
 Salmorejo cordouan 

       avec un œuf dur et du jambon
 Copeaux de foie gras et tranches de pain
toasté 

       et gelée de framboises
 Ceviche classique péruvien
 Carpaccio de filet de bœuf 

       avec du parmesan et du foie gras

SALADES
 Salade chaude 

       avec du fromage de chèvre et du jambon
ibérique

 Salade de tomates accompagnée de 
        Ventrèche de thon et oignon rouge
caramélisé

 La salade azur
 Salade de tomates et saumon fumé

MARCHÉ DES POISSONS
 Rape Suquet
 Suprême de cabillaud
 Turbot rôti au four
 Barre ouverte sur le dos
 Seiche rôtie

MENU DU JOUR GROUPES ÉVÉNEMENTS
ANNIVERSAIRES
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